
質疑応答書

 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　令和８年６月11日

　事業者　各位

 　　　　　　　　　　　　　　　    　　　　　　　　　　会津若松市長　室井　照平　

　　　　　　　　　  　　

 　令和８年６月３日付で質問のありましたことについては、下記のとおり回答いたします。

記

　　案件名　:　一箕小学校学校給食調理・洗浄業務委託 

　
　○質問事項

    別紙のとおり

　　　　

　○回答
　　

　　別紙のとおり



（別紙）

№ 項目 質問事項 回答

１

［その他］ 　業務履行場所（給食室内）の見学の可否について教えてくだ
さい。見学が可能な場合、以下についても教えてください。
１）見学可能な時間帯
２）日時調整相談先

　不可。

2

［第３号様式（第３条関係）
入札参加資格審査調書（一般
委託業務） ５］

　「ほか、市から提出の指示があった書類」とはどのような書
類なのか、具体的に教えてください。また、貴市様式を使用す
る場合や、既にこれまでも提出を求めている書類の場合、その
実際の書類を提供願います（記載内容について秘匿性が求めら
れる箇所については伏せていただいて構いません）。

　本件入札説明書「９　第一落札候補者に対する事

後審査の実施」の①で示しているとおり、『入札資

格審査調書の「４　業績実績」で記載した内容を証

する書類（契約書の写し等）』を提出することとな

ります。この書類以外の追加の書類はありません。

3
［公告 21 ④］ 　落札額と現在の月間管理費が異なる場合、直近の月間管理費

（税別）を開示願います。
　落札額と現在の月間管理費（委託料）は異なって

おりません。

4

［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅰ ６ 
（２）］

　清掃日なども含めた、年度内の年間業務総日数について教え
てください。

　清掃日を含めた年間の業務日数は、約210日で

す。(Ｒ７実績）

　学校行事等により、毎年変更（増減）します。

5

［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ １］

　現在の人員配置状況について、教えてください。
（総勢人数、それぞれの雇用形態・勤務時間・ひと月あたりの
出勤日数・保有資格状況）

　従事者の人数、仕様を満たす範囲（従事者８名以

上）で配置いただいております。

　雇用形態は正社員、契約社員、パートであると承

知しています。

　勤務時間は一箕小の場合、７時30分～16時 30分

です。（Ｒ７実績）

　1か月当たりの出勤日数は、最小８日（８月）、最

大20日（９月）です。（Ｒ７実績）

保有資格状況は、仕様を満たす範囲で資格者を配置

いただいております。

6

［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ １］

　本書における「常勤」の定義について、具体的に教えてくだ
さい。
（例：フルタイム（給食実施基本回数の月あたり平均 16日以
上の出勤、1日 8時間）で働く形態で雇用していること）

　給食提供日における勤務時間午前７時30分～16時

30分（一箕小の場合）に常勤している者を言いま



す。

7
［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ ２］

　当該業務履行において、1日あたり、ならびに一年度（190
日/年）あたりの総労働時間について、直近の実績を教えてく
ださい。

　総労働時間は、市では把握しておりません。

8
［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ ２］

　現在の業務履行において月間シフト表をいただけますか（個
人情報など秘匿性が求められる箇所については伏せていただい
て構いません）。

　不可。

9

［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ ２ 
（３）］

　現在指示されているアレルギー対応食業務にあたらせる人数
について教えてください。
また、次年度以降に人数変更を予定している場合、その人数を
教えてください。

　アレルギー対応食業務に従事する者は１名です。
　次年度以降の人数変更は予定してません。

10

［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　Ⅱ ２ 
（３）］

　アレルギー対応食業務に従事する者は、調理・盛付け業務に
関してアレルギー対応食以外のものには従事させてはならな
い、という認識で宜しかったでしょうか。

　アレルギー対応食以外の業務も従事しています。

具体的には、対応食調理前にアレルギー対象食材以

外の野菜裁断、揚げ物、焼き物等に従事していま

す。

11
［学校給食調理・洗浄業務委
託 調理場別仕様書　別表
１］

　動線ならびに機器配置が分かる給食室平面図をいただけます
か。

　別添「00_一箕小作業動線図（６月４日の例）」参

照。

12

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅰ ７］

　受注者が協力する食育活動について、これまでに実施し、そ
の中で受注者が携わった内容について教えてください。

　これまで受注者が携わった食育活動はありませ

ん。

　今後、受注者の協力を求める食育活動が企画され

た際は、協力をお願いする場合があります。

13

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅰ ８］

　受注者の会議等への参画の頻度について教えてください。 　現在は、受注者が参画する会議等はありません。

　今後、保護者を含めた会議（四者協議会）、試食

会が企画された際は、協力をお願いする場合があり

ます。

※ 四者協議会…学校、保護者、受託者、市の四者で

構成する会議

14

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅰ １３ （２）］

　受注者の従事者が給食を食した場合の給食費について、なら
びに喫食することが必須か否かについて教えてください。

　受注者の従事者が給食を食した場合の給食費につ

いては、喫食した食数に単価（※R8の場合 小379

円、中440円）を乗じ請求しま



す。

　なお、喫食することは必須ではありません。

15
［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ］

　当該業務の1日のタイムスケジュール表の提供、もしくはタ
イムスケジュールについて教えてください。

　別添「01_一箕小学校作業工程表（６月４日の

例）」参照

16

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ １］

　現在のアレルギー食の対応状況について、詳細を教　えてく
ださい。
（対象人数、該当品目、特別な対応を要している場合その方
法）

　対象者　３５名（R8.4.1時点）。該当品目を除去

し対応してます。

　以下の該当品目の対象者はのべ人数です。

該当品目 対象者 該当品目 対象者

鶏卵・うづ
ら卵

９名 生トマト ２名

牛乳・乳製
品 ３名

アーモン
ド、ナッツ
類

17名

やまいも １名 かに １名

大豆、豆腐 ２名 えび １名

ししゃも、
わかさぎ

２名 小麦 ４名

主食の麺 ４名 鮭、鯖、
鰹、鯵

１名

バナナ ４名 赤魚 １名

パイナップ
ル

１名 すいか １名

メロン ４名 桃 １名

梨 ２名 グレープフ
ルーツ

１名

生フルーツ １名 キウイ ３名

豆乳 １名

17
［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ １］

　「月間予定献立表」をいただけますか。 　別添「02_一箕小4月献立表」参照

18 ［単独校調理場 学校給食調 　「配缶した調理済給食及び食器類」の配置箇所数を教えてく 　別添「03_配缶した調理済給食及び食器類の配置箇



理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ ２ （２）］

ださい。 所」参照

19

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ ２ （２）］

　「配缶した調理済給食及び食器類」の配置業務開始時間なら
びに終了時間を教えてください。

　配缶業務開始時間　12時 15分頃
　配缶業務終了時間　12時 35分頃

　なお、食器類については８時30分頃からカウン
ターへの配置を開始しています。

20
［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ ２ （３）］

　「配缶した調理済給食及び食器類」の回収配置箇所数を教え
てください。

　別添「04_配缶した調理済給食及び食器類の回収配
置箇所」参照

21
［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ ２ （３）］

　「配缶した調理済給食及び食器類」の回収業務開始時間なら
びに終了時間を教えてください。

　配缶回収開始時間　13時 15分頃　　
　配缶回収終了時間　14時 00分頃

22
［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　Ⅲ ６ （４）］

　検便検査における「その他必要な細菌検査」について、その
項目など具体的に教えてください。

　その他必要な細菌検査は、陽性反応が出た場合の
再検査を想定しています。

23

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様
書　別紙２］

　「搬入時の食材の点検・検収・検収簿の記録」について、受
注者が携わる時間帯ならびに携わる人数を教えてください。

　受注者の対応時間は、７時50分頃から８時40分
頃までです。
　業務責任者又は業務副責任者１名が対応してま
す。

24

［単独校調理場 学校給食調
理・洗浄業務委託　共通仕様書
別紙３］

　「業務従事者の被服費の洗濯」について、その方法について
貴市からの指定事項があれば教えてください。
（例：給食室内の発注者が設置した洗濯機を使用する，クリー
ニング業者によるクリーニング必須など）

　現在は、給食室内に受注者が所有する洗濯機（乾
燥機等の機能なし）１台を設置し、従事者の洗濯対
応をしています。令和９年度以降も、受託者による
洗濯対応、ご準備をお願いします。

25

［様式２　調理指示書］ 　米飯・麺類・パン類それぞれの献立時において、実際に使用
されたものを開示いただけますか（個人名など記載内容につい
て秘匿性が求められる箇所については伏せていただいて構いま
せん）。

　別添「05_一箕小調理指示書」参照


